INFORMAZIONI PERSONAL

POSIZIONE PER LAQUALE SI
CONCORRE

POSIZIONE RICOPERTA
OCCUPAZIONE DESIDERATA
TITOLO DI STUDIO PER LA
QUALE SI CONCORRE

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

17/06/2019

in Corso

21/10/2021 al 30/06/202
13/10/2021 al 5/12/2021

21/10/2020 al 30/06/2021
8/02/2021 at 30/06/2021

16/10/2021 al 30/06/2022
21/10/2022 &l al 30/06/2022

16/09/2022 al 30/06/2023

In Corso

15/06/2018 - 22/06/2019

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

15/06/2009 - 15/06/2010

Chiara lapichelio

Chiara lapichello

n Chiara.iapichello@alice. it

Sesso Femminile

Data dina

Nazionaliia taliana

Tecnologo Alimentare - Controllo qualita - Consulente- formatore
HACCP e sicurezza sul lavoro secondo il D.Lgs 81/08.

Centro Analisi Chimiche S.a.S via x Ottobre 86011 Augusta(SR)
Tecnologo alimentare e tecnico campionatore
Docente/Formatore nei corsi di formazione per alimentaristi.

Libera Professionista
Consulente HACCP e Sicurezza sui luoghi di lavoro

Docente di Chimica All'lstituto Tecnico industriale Pier Luigi Nervi di Carlentini
Docente di Chimica Alflstituto Tecnico Professionale A. Mocada di Lentini

Docente di Chimica All'lstituto Tecnico industriale Pier Luigi Nervi di Carlentini
Docente di Chimica Al Istituto Tecnico Professionale Federico Secondo di Svevia di
Siracusa

Docente di Chimica All'lstituto Tecnico industriale Pier Luigi Nervi di Carlentini
Docente di Chimica Alf'lstituto Tecnico Professionale Antonello Gagini di
Siracusa

Docente di Chimica All'lstituto Tecnico industriale Archimede di Rosolini e
Ettore Mayorana di Avola

Docente corsi sicurezza e alimentanisti

Tirocinio formativo volontario
Azienda sanitaria provinciale di Siracusa (ASP) distretto di Lentini ufficio SIAN Servizio Di Igiene Degli
Alimenti.

Borsa di studio
Universita degli studi di Catania dipartimento di chimica viale Andrea Doria 1-95100 Catania (ltalia)
Ricercatrice



ESPERIENZA
PROFESSIONALE

5-06-2007 al 30-11-2007

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

04/12/2007 - 30/11/2008

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

11/03/2006 - 08/06/2007

17/10/2017

20/07/2018

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

29/10/2008

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

Hiaraiapic

Stage Aziendale
Presso azienda farmaceutica Pifizer in collaborazione con l'universita degli studi di Catania
dipartimento di chimica, viale Andrea Doria 95100 Catania (Italia). Reparto Ricerca e Sviluppo.

Servizio Civile

Accompagnatrice sociale per ipovedenti Unione ltaliana Ciechi Grottasanta 1-96100 Siracusa (ltalia)
Volontariato.

Tutor ECDL
ISTITUTO TECNICO PER GEOMETRI P.NERVI, Riccardo da Lentini 96016 Lentini PUBBLICA
ISTRUZIONE

Laurea magistrale in Scienze e tecnologie Alimentari

Dipartimento di Agricoltura, Alimentazione e Ambiente (Di3A) Universita degli studi di Catania. Tesi di
Laurea in Microbiologia degli alimenti fermentati: Selezione di Starter autoctoni per la produzione della
provola sfoglia

= Voto 110/110 Lode

Iscritta all'Ordine dei Tecnologi Alimentari Sicilia e Sardegna

Superamento dell'esame di stato di abilitazione all'esercizio professionale di tecnologo alimentare
N° Iscrizione 390

Laurea triennale in Tossicologia dell Ambiente e degli Alimenti

Facolta di farmacia, Universita degli studi di Catania, viale Andrea Doria, 95100 Catania (talia). Tesi di
laurea in chimica organica: sintesi di 3- ammino-~(5H)- furanoni quali inibitori dell HCV".

= Voto 104/110



Chiara lapichello

02/07/2002 Diploma di Scuola secondaria superiore
Liceo scientifico “Elio Vittorini” Riccardo da Lentini, 96016 Lentini

» Voto 88/100

COMPL RN E PERSONAL R SR .

Linguamadre  ltaliano

Inglese COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA
Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

B2 B2 B2 B2 B2

Livelli A1/2 Livello base - B1/2 Livello intermedio - C1/2 Livelio avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue

Competenze comunicative  Ottime capacita comunicative e relazionali acquisite durante il percorso accademico e di volontariato.

Competenze organizzative e Ottime capacita organizzative e gestionali acquisite durante l'attivita di laboratorio e di tirocinio svolto
gestionali  pressoil SIAN

Competenze professionali = Analisi chimiche
= Analisi microbiologica su matrici alimentari
= Selezione di colture starter
= Analisi microbiologica delle acque
= Docente corsi alimentaristi e sicurezza sul lavoro
= Consulenza , redazione e sviluppo manuali HACCP
= Consulenza Sicurezza sul Lavoro

Competenze informatiche  » Ottima conoscenza dei sisterni operativi e dei suoi programmi applicativi come word, exel, acces,
pawerpoint ecc. . Le mie competenze in questo campo sono state potenziate attraverso la
frequentazione dei corsi universitari ed il conseguimento della patente europea ECDL

Patentediguida B
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Chiara lapichello

= Il clima sta cambiando. L'alimentazione e 'agricoltura anche. 14 ottobre 2016 Catania.
o Seminari = Terra e sottoprodotti agricoli: dall'agricoltura all'architettura. 4 Novembre 2016.

= |l ruolo strategico del packaging nelle tecnologie alimentari. 12 Maggio 2017.

» Le infrastrutture verdi urbane: mitigazione del rischio idraulico, depurazione delle acque e tecniche di
irrigazione 16 dicembre 2016.

« | principi e le tecniche dell'agricoltura organica e rigenerativa. 14 ottobre 2016.

= Uso dei sottoprodotti provenienti dalla lavorazione industriale degli agrumi 11 Aprile 2017

= Convegno sulla ISO 45001

» Webinar | Leadership, coinvolgimento e consapevolezza nella ISO 45001

« Webinar “Controllo Qualita nei laboratori microbiologici 29/04/2020.

« "Otall Digital Day - Hygienic design and sanitation in food production” 29 Maggio 2020

- “Ristorazione scolastica: un confront tra gli attori del sistema per ripartire in sicurezza”
23Luglio 2020-10-18

« Sicurezza alimentare: metodi rapidi per il controllo di alimenti, acque e ambiente 1 Ottobre
2020

Attestati
Attestato di frequenza e profitto al corso di Consulente e Formatore HACCP rilasciato dal'Ente di
formazione Hideea . Rilasciato secondo il Reg (CE) n.852/04, 853/04, 854/04.
Attestato di Partecipazione al Webinar “Agricotura sostenibile
Attestato difrequenza etichettatura dei prodotti alimentari
Attestato di partecipazione Il Regolamento UE 382/2021. Interpretazioni, esperienze, prospettive
Attestato di partecipazione Tavola Rotonda. Il latte crudo ed i marchi di origine
Attestato di Partecipazione al Webinar “Controllo Qualita nei laboratori microbiologici”
Attestato di Partecipazione al Webinar “Sicurezza Alimentare: metodi rapidi per il controllo di alimenti, acque e
ambiente.

Attestato di Partecipazione al Webinar Ristorazione scolastica: un confront tra gli attori del sistema per ripartire
in sicurezza.
Attestato di formazione per Responsabili e Addetti dei Servizii di Prevenzione e Protezione Modulo A
Attestato di formazione per Responsabili e Addetti dei Servizii di Prevenzione e Protezione Modulo B
Attestato di formazione per Responsabili e Addetti dei Servizii di Prevenzione e Protezione
Modulo C

Attestato di formazione per Responsabili e Addetti dei Servizii di Prevenzione e Protezione Modulo B-SP3 (Sanita
Residenziale

Attestato di formazione formatore sicurezza sul lavaoro

Attesto di formazione con Certificato di competenza Specialized Training on Global Halal Industry

Attestato auditor Interno BRS-IFS

Attestato di partecipazione la gestione dei MOCA in azienda

Attestato di partecipazione al Webinar: La gestione del sistema della sicurezza alimentare : luci e ombre delle modifiche
legislative Dlgs. N.27/2021 Reg UE 382/2021.

Attestato di partecipazione al Webinar Cultura della sicurezza alimentare, adeguamento dei controlli e riforma
dell'autocontrollo

Attestato di partecipazione Blockchain al Webinar trasparenza e sostenibilita nella gestione della filiera agroalimentare
italiana.

Attestato di partecipazione al Webinar Le modifiche della versione 7 dello standard ifs e i principali requisiti

Attestato di partecipazione al Webinar Il tecnologo alimentare é il mondo degli appalti pubblici: come si collega la nostra
professione

L.a sottoscritla lapichelio Chiara, consapevole delie sanzioni penali in caso di dichiarazioni mendaci e di formazione o uso di atti falsi, dichiara che le presenti
informazioni vengono rese ai sensi del D.P.R 445 del 28.12.2000. La sottoscritta lapicheilo Chiara dichiara, inolire, di essere informato, ai sensi e per gli effetti
dicui allart. 13 del Decreto Legislativo 196/2003. che i dati personali raccolti saranno trattati. anche con strumenti informatici, nelfambito del procedimento per il
quale la presente dichiarazione viene resa.

5 Maggio 2023
Firma
Dott.ssa lapichello Chiara



